
Team Assoziierte Partner*innen

Küche mit HERKUNFT.
Kantine mit ZUKUNFT. 

Bewirb Dich jetzt für unser
Profi-Coaching 2026!



Was wir bieten

kostenfreie Begleitung (Workshops & Einzelcoachings)
durch unser erfahrenes Coachingteam 
Anregungen für mehr Zufriedenheit im Küchenteam
Individuelle Prozessoptimierung (bspw. Einführung
eines Warenwirtschaftssystems)
Kosteneinsparung durch weniger Lebensmittelabfälle
Unterstützung bei der Bio-Zertifizierung
Optimierung des Speiseplans nach DGE-Standards
Inspiration bei pflanzlichen Gerichten
Unterstützung bei der Kostenkalkulation 
Vernetzung mit Kolleg*innen in der Region
Unterstützung bei der regionalen Lieferant*innensuche
Verbesserung der Kommunikation im Team und an die
Tischgäste
Informationen zu relevanten Fach-Veranstaltungen

Gemeinsame Ziele

Erhöhung des Bio-Anteils auf 30 Prozent 
Erhöhung des Regional-Anteils auf 50 Prozent im
Jahresschnitt
Reduzierung der Lebensmittelverschwendung
Orientierung des Speiseplans an DGE-Qualitätsstandards 
Gute Gästekommunikation



Wir haben Dein Interesse geweckt? 

Wenn Du noch Fragen hast, melde Dich für eine unserer
Online-Infoveranstaltungen an:

17.07.2025 10 bis 11 Uhr
17.07.2025 15 bis 16 Uhr
29.07.2025 16 bis 17 Uhr

oder schreibe an: lea.bartels@ernaehrungsrat-freiburg.de

Für eine direkte verbindliche Bewerbung 
 fülle bitte bis zum 08.09.2025 das Formular aus.

Voraussetzungen

Teilnahme an fünf Workshops und vier Einzelcoachings im
Zeitraum von Januar 2026 bis Februar 2027
Kapazitäten für die Umsetzung zwischen den Terminen
Stundenumfang: durchschnittlich 5 Stunden pro Monat
Teilnahme an der Evaluation (Teilnahme an Umfragen,
u.ä.)
optional: Teilnahme an weiteren Begleitveranstaltungen 

Save the Date: Auftaktveranstaltung am 15. Januar
2026 von 15 bis 18 Uhr in Freiburg. 

https://ernaehrungsrat-freiburg.de/kanntine-coaching/
https://ernaehrungsrat-freiburg.de/kanntine-coaching-anmeldung/

